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MIXTE ANTIPASTI

Burrata et aubergines au pesto®, Focaccia Classica™,

Vitello Tonnato Harry's Bar, Fritto Misto del mare®

PLAT PRINCIPAL

Linguine Tartufo Nero*
ou
Poulpe de I'Adriatique confit, grillé alla Luciana
ou
Tagliata di fianco di manzo
ou

Tagliata de thon rouge

DESSERT

LA

Moelleux au chocolat

ou

Tiramisu

BOISSONS

Forfait boissons a 22,50 €
Apéritif Prosecco Superiore ou Spritz ou Biére, 1/2 eau,

% vin de qualité (blanc et/ou rouge)

Forfait boissons a 32,50 €
Apéritif Prosecco Superiore ou Spritz ou Biére, 1/2 eau,
%2 vin “Sélection du sommelier” (blanc et/ou rouge)

*

option végétarien =
Notre menu est adaptable & toute demande et type d'allergies,
notre équipe s’‘adapte & vos désirs tant que nous sommes avertis & I'avance.



Réservation et confirmation

Toute réservation fait |'objet d'un versement d'arrhes correspondant a
50% du montant de la prestation prévue sur le compte Belfius au nom de
Eatalian Foodlovers SRL - BE 49 0689 4015 7571.

La réservation devient ferme et définitive & réception de ces arrhes par
la Direction du restaurant.

Le réglement final s'effectue sur place le jour de la manifestation.

Modification et annulation

Nous appliquons les régles suivantes pour les modifications et les
annulations :

En cas d'annulation de la réservation par le client, plus de 15 jours
ouvrables avant la date de manifestation, le restaurant rembourse

"acompte pergu.

Entre 2 et 4 jours avant le jour de l'exécution, 25 % du montant de
['offre seront facturés.

Entre 1 et 2 jours avant le jour de |'exécution, 50 % du montant de |'offre
seront facturés.

Dans un délai d'un jour avant le jour de |'exécution, tous les frais seront
facturés.

Nombres de convives

Le devis est arrété pour un nombre défini de personnes. Ce nombre
constitue la base de facturation minimum.

Les choix du plat et du dessert devront nous étre communiqués 4 jours
ouvrables avant la date de votre réservation.

Dans |'attente de votre confirmation,




